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LE ORIGINI

ECUADOR PERU VENEZUELA COLOMBIA  MADAGASCAR  TANZANIA SOSIA
D’AVORIO

ARRIBA APURIMAC SUR DEL LAGO SAMBIRANO MOROGORO VIDAMA
Nacional Trinitario Trinitario Criollo Criollo Criollo Trinitario Trinitario Trinitario Forastero

Arriba Apurimac Sur del Lago
100% 100% 100%
Arriba 72% Apurimac 72% -

Sambirano Morogoro
100% %
Cartagena de
indias 60%
(ganache)

Avtoa 56% Morogoro 56%

Sambirano 51%

Puertomar 75%  Chuao 75% Puertofino 75%

Arriba62%

Arriba 50%
Morogoro 38%  Vidama 38%
Arriba 36%

CARATTERISTICHE TECNICHE

FINEZZA IN

FORMATO GRASSI TOTALI (%) MICRON

FEINHEIT IN
MICRON

FORMAT FETTGEHALT GESAMT (%)

Burro di . . . Materia
Latte in Lecitina di Totale Burro
Cacao aggﬁf,%o Zucchero polvere Soja Vaniglia  di Cacao* grasstaedel % %
Kakao Kakaobutter- Zucker Milchpulver  Sojalecithin Vanille Kakaobutter ~ Fettgehalt
2zusatz gesamt* Milch
FONDENTI / ZARTBITTERSCHOKOLADE
SOIEA csiiel Degees 100 52 1 14-16 52
ARRIBA pastgie/ Dragees 62,5 10 27 05 43 1 14-16 325
NACIONAL CPL7 pasiigie/ Dragees 46 16,5 37 0,5 41 1 14-16 23
pastgie/ Dragees 40 17 425 05 39 1 14-16 21
APURIVAG SR restgiel Dmgess 100 55 1 14-16 55
paigie Dragess 62,5 10 27 05 44 1 14-16 34
SAMBIRANO S sioiel Degees 100 53 1 14-16 53
pasiie/ Drgees 62,5 10 27 05 43 1 14-16 33
SUR 100% el e [ ) 55 1 14-16 55
DEL LAGO pastgie/ Dragees 62,5 10 27 05 44 1 14-16 34
100% il e o) 53 ’ 14-16 53
MOROGORO (L7 ocsioie/ Dragees 58 10 31,5 05 43 1 14-16 30
pasigiel Dragees 40 17 425 05 39 1 14-16 20,5
pestgie/ Dragees 50 10 39,5 05 38 1 14-16 27,5
68% [y 68 31,5 05 38 1 14-16 37,5
VIDAMA pesigie/ Dragees 53 13 335 05 44 1 14-16 29
pastgiel Dragees 44 17,3 38,2 05 44 1 14-16 24
peni/ Bléicke 5009 57 18 24,5 05 48 1,5 7-10 27
peni/ Bldcke 500g 57 18 24,5 05 48 1,5 7-10 27
peri/ Bléicke 500g 57 18 24,5 05 48 1,5 7-10 27
LATTE / MILCHSCHOKOLADE
ARRIBA pastle/ Dragess 7 30 39 23,5 0,5 335 6 1 14 - 16 8B
NACIONAL pesigie Dragess 15 35 34,4 15 0,5 0,1 425 4 1 14-16 7.5
MOROGORO pastge/ ragees 12 26 37,5 24 05 32 6,24 1 14-16 6
SAMBIRANO pasigie/ Dragees 22 29 28 20,5 05 40,5 5 1 14-16 11,5
VIDAMA pastgie/ Dragees 12 26 37,5 24 05 32 6,24 1 14-16 6
00866 BIANCO i
WEISSE SCHOKOLADEN- priste 0 36 40,5 23 0,5 0,015 36 6 1,5 7-10
COUVERTURE ELEDE
00954 BIANCOLATTE?2 p—
WEISSE SCHOKOLADEN- 0 35 30 35 0,5 0,02 35 7 1,5 10- 14
COUVERTURE Dragees
00955 BIANCO :
WEISSE SCHOKOLADEN- S 0 36 40,7 23 0,5 0,015 36 6 1,5 10- 14
COUVERTURE Dragees ! ! ! !

* valori medi / Durchschnittswerte

Pastiglie Buste 5 kg.

CONSIGLI DI UTILIZZO
Fondenti Single Origins

% Cacao | Unita di vendita Fluidita Ripieni Ricopertura | Decorazioni | Mousse Gelati Fomo
Single Origins Zartbitterscho- Verkaufseinheit |  Fluiditét Konfiserie | Hohlkérper | Fiillungen Glasuren | Garnierungen| Mousse Speiseeis | Backofen
kolade

Dragees 5-Kilo-Beutel.
szl s ) Ricopertura a

Ricopertura Stampi
Couvertire  Osterwaren/ i)

s Gabelcouvertiire
00819 | Arriba Nacional 72% 2x5kg v v v v v v
00817 | Arriba Nacional 62% 2x5kg 4 v v v v v
00816  Arriba Nacional 56% 2x5kg V4 v 4 v v v
00897 'Sur delLago 72% 2x5kg v v v v v v
00886  Apurimac 72% 2x5kg 4 v v v v v
00915 [Moregere I e8% 2x5kg v v v v v v
00916 [Moregeron Y 56% 2x5kg V4 v v v v v
00896 |Sambirano 72% 2x5kg v v v v v v
00928 Cartagena de Indias 60% 3x5kg X X Ve X v v v
00804 | Vidama 66% 2x5kg v v v v v
00938 | Vidama 60% 2x5kg v v v v v v v
00944 |Vidama Ganache 68% 2x5kg X X v v V4 v
00952 Vidama gocce forno 60% 1x12kg X X X v
Pastiglie Buste 5 kg
Latte Sing!e Origins Unita di vendita Fluidita Pralineria Mousse Gelati
g’f gﬁ%ﬁi—ﬁmhokolade Verkaufseinheit |  Fluiditdt | Konfiserie Mousse | Speiseeis
00898  Arriba Nacional 36% 2x5kg V4
00917 |Moregeron Y 38% 2x5kg v
00939 | Vidama V4
Pastiglie Buste 5 kg
Masse Single Origins Unitadivendita | Fluidita Pralineria Mousse Gelati
Dragees 5-Kilo-Beutel. Verkaufseinheit |  Fluiditit | Konfiserie Mousse | Speiseeis

Masse Single Origins
00818 Arriba Nacional

00812 | Sur del Lago
00885  Apurimac

00841 | Sambirano

100% 2x5kg

xX X X X
xX X X X
 NENENENEN

Pastiglie Buste 1 kg

ST LS LI o oo | Unitadivendita | Fuidita Ricopertura | Decorazioni Gelati
Dragees 5-Kilo-Beutel. .
Single Origins Zartbitterscho- WALCLCTR WEGE STl =8 BTl 18 Glasuren | Garnierungen | Mousse Speiseeis
kolade gehalt

00919  Arriba Nacional
00814  [Sur del Lago
00931 | Sambirano
00932  Apurimac

Pastiglie Buste 1 kg
Latte Single Origins % Cacao | Unitadivendita | Fluidita Mousse Gelati
Dragees 5-Kilo-Beutel. % Kakao- | Verkaufseinheit | Fluiditét Mousse Speiseeis
Single Origins Milchschokolade IEECUEL

v

00924 Arriba Nacional 50% 6x1kg v
00921 | Arriba Nacional 36% 6x1kg v v
00922 [Moregero Y 38% 6x1kg v v
00941 | Sambirano 51% 6x1kg v v v v v v v
Pl B0/ ElEio D g % Cacao | Unitadivendita | Fluidita | Pralineria | Comicavi | Ripieni | Ricopertura | Decorazioni| Mousse | Gelati
00852  Puertomar (Criollo) 75% 10x0,5 kg X v v v v
00926  Chuao (Criollo) 75% 10x0,5kg X v v v v
00925  Puertofino (Criollo) 75% 10x0,5kg X v v v v
00866  Bianco/ WeiBe Schokolade 10x 05 kg X v v v v
00954  Biancolatte?/ Weie Schokolace 2x5kg v v v v v v v
00955  Bianco/ WeiBe Schokolade 2x5kg X v v

Legend: * Bassa fluidita ~ Medio bassa fluidita Media fluidita Medio alta fluidita Alta fluidita / Raccomandato  Possibile XNon raccomandato

Légende: ' Niedrige Fluiditét Mittlere bis niedrige Fluiditat Mittlere Fluiditat Mittlere bis hohe Fluiditét Mittlere hohe Fluiditat / Empfohlen Méglich X Nicht empfohlen





